
Commande au : 05 49 25 56 40 - 09 82 81 92 00 / email : contact@hmc-traiteur.com
La veille du retrait avant 17h et selon disponibilités

Plateaux repas élaborés pour être dégustés froids
Plateaux bois, vaisselle porcelaine (couverts non inclus)

MENU DU 01 AU 05 JUIN

Salade de Champignons à la Crème
Pâtes de Maillezais à la Tomate & Boulettes de Bœuf

Mousse Fromage Blanc aux Fraises

MENU DU 08 AU 12 JUIN

Salade Océane (Poisson Frais & Fumé)
Emincé de Volaille, Coriandre, Citron & Spaghettis de Courgettes

Pana Cotta au Chocolat

MENU DU 15 AU 19 JUIN

Rillettes de Saumon aux Herbes & Toast
Jambon de Porcelet Laqué & Salade Haricots Verts

Tarte au Chocolat

MENU DU 22 AU 26 JUIN

Salade du Soleil (Artichauts, Tomates, Capres, Olives...)
Magret de Canard Rôti & Pâtes de Maillezais

Crumble aux Pommes

MENU DU 29 JUIN AU 03 JUILLET

Salade Tomates Mozzarella
Merlu & Crumble de Légumes

Fromage Blanc “La Roche Laitière” & Fruits

Récupération des plateaux vidés de toute nourriture sous 48h

1,36€ HT 1,50€ TTC 1,36 € HT - 1,50 € TTC 1,81€ HT - 2,00€ TTC

JUIN 2026

—
15.00 € HT
16.50 € TTC

—

PlateauSemainede la
Entrée/plat/dessert + boule de pain 

Pas de modifications possibles. Pour les allergies et intolérances, se référer aux plateaux du mois.


