
Commande au : 05 49 25 56 40 - 09 82 81 92 00 / email : contact@hmc-traiteur.com
La veille du retrait avant 17h et selon disponibilités

Plateaux repas élaborés pour être dégustés froids
Plateaux bois, vaisselle porcelaine (couverts non inclus)

Pas de modifications possibles

MENU DU 04 AU 08 MAI

Salade de Pommes de Terre, Crevettes & Moutarde à l’Ancienne
Sauté de Volaille, Poivrons & Paprika et riz

Pana Cotta Caramel-Spéculos

MENU DU 11 AU 15 MAI

Tomate Farcie au Thon & Mimosa
Brochette de Bœuf, Pommes de Terre à la Fleur d’Ail

Tatin de Poire & Crème Fouettée

MENU DU 18 AU 22 MAI

Cheesecake Chèvre, Courgettes, & Coulis Poivron
Quiche Volaille Curry & Salade Verte

Flan Coco

MENU DU 25 AU 29 MAI

Melon, Pastèque & Mozzarella
Roulé de Porc aux Epices, Carottes & Pommes de Terre Persillés

Clafoutis Abricot

Récupération des plateaux vidés de toute nourriture sous 48h

1,36€ HT 1,50€ TTC 1,36 € HT - 1,50 € TTC 1,81€ HT - 2,00€ TTC

MAI 2026

—
15.00 € HT
16.50 € TTC

—

Plateau
Semainede la

Entrée/plat/dessert + boule de pain 
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