Commande au : 05 49 25 56 40 - 09 82 8192 00 / email : contact@hmc-traiteur.com

La veille du retrait avant 17h et selon disponibilités = Végétarien
ORGANISATEUR DE RECEPTIONS ~  P|agteaux bois, vaisselle porcelalne (couverts non inclus) -
AR Menu |dent|que pour tous les convives / Pas de p055|b|I|tes de ch0|x multlples

d@ la/ : 15,00 € HT | P 1800 €HT 23,00 € HT
4 16,50 € TTC | ’ 19,80 € TTC { ' 2530 € TTC
6 S [hp r’o — _ : —
| _
| ]
|
|

— Du 01/06/2026 au 05/06/2026 ' -~ Du01/06/2026 au 03/07/2026 _ o AN Bl s Du 01/06/2026 au 03/07/2026 - -

Ao s : _ f ENTREE (choix identique pour tous les menus)
ENTREE (choix identique pour tous les menus) s ity _
St Jacques Snackées & Crémeux d’Asperges
ou

Escabeche de Sardines & Caviar d’Aubergines Salade Gourmande, Filets de Caille Grillés & CEuf Mollet
Rouleaux de Printemps au Poulet & Sauce Cacahuetes ;

Crémeux de Petits Pois, GEuf & Tuile de Parmesan

Salade de Chqmpignons ala Créme Melon a ['italienne

Pates de Maillezais a la Tomate & Boulettes de Boeuf

PLAT (choix identique pour tous les menus)

A A ; (a I'assiette jusqu’a 18 convives, au-del3, en plat a partager)

Mousse Fromage Blanc aux Fraises 28 i
i : PLAT (choix identique pour'tous les menus)

; - Fondant de Veau, Sauce aux Herbes, Ecrasé de Pommes de Terre
Tournedos de Porc au Lard & Caponata de Légumes ik & Asperges

Curry de Poisson, Tomate & Lait Coco au
Axoa de Veau, Sauce Basque & Riz Parfumé Sacho s TArmoricaine 2 Riz Basriati
Conchiglionnis aux Légumes & Sauce Basilic (/)

Boule de pain

DESSERTS (choix identique pour tous les ménus)
Offrez une touche finale gourmande a votre repas avec

notre assiette de fromages !

DESSERTS (choix identique pour tous les menus)

Assiette de mignardises
ou
Pavlova aux Fruits Jaunes

} — 4 Fraisier By Thierry 4
Assiette de fromages du mois 250€TTC Baba au Cognac & Tartare de Fruits
Tartelette aux Fruits rouges
Assiette de Fromages

/PERSONNE
Bleu de Bresse —

Chévre Cendré

Boule-de pain

w

Boule de pain
8 Personnes minimum & Commande 72h a I’'avance

m
Livraison entre 10h et 12h30 i -
en fonction du planning et du trafic s - ;
: : e : k |

(si horaire précise demander un devis) ; ' U I N : ! O : ! 6
‘Récupération des plateaux vidés de ! coumtoum Emmgfmtéf:&:te [Faw minénale plate

. | néutilisables gageune 50 o ou gageuse 1
toute nourriture sous 48h : | C g /

! 1,36€ HT - 1,50€ TTC 1,36 € HT - 1,50 € TTC 1,81 € HT - 200 € TTC
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