
Commande au : 05 49 25 56 40 - 09 82 81 92 00 / email : contact@hmc-traiteur.com
La veille du retrait avant 17h et selon disponibilités

Livraison entre 10h et 12h30
en fonction du planning et du trafic
(si horaire précise demander un devis)
Récupération des plateaux vidés de
toute nourriture sous 48h

Plateau Plateau Plateau
Froid ChaudSemainede la

—
15,00 € HT
16,50 € TTC

—

—
18,00 € HT
19,80 € TTC

—

—
23,00 € HT
25,30 € TTC

—

1,36€ HT - 1,50€ TTC 1,36 € HT - 1,50 € TTC 1,81 € HT - 2,00 € TTC

8 Personnes minimum & Commande 72h à l’avance

—
2.50€ TTC 

/PERSONNE
—

ENTRÉE (choix identique pour tous les menus)

Ceviche de Dorade à la Mexicaine
Salade Asiatique au Thon Confit “Maison”

Tartelette de Légumes Cuits & Crus
Eclair de Chèvre & Petits Pois & Chips de Pata Negra

PLAT (choix identique pour tous les menus)

Cabillaud Façon Colombo
Cuisse de Volaille Farcie & Wok de Légumes

Brochette de Porc Marinée & Pommes de Terre Rôties
Tagliatelles à l’Encre de Seiche, Pesto, Légumes & Parmesan

DESSERTS (choix identique pour tous les menus)

Pana Cotta Coco, Mousse Mangue & Passion
Sablé Breton, Crème Citron/Thym, Meringue Croustillante

Tartelette Framboise & Litchi

Boule de pain

Pâté de Pâques

Maquereaux Grillés, Sauce Moutarde & Pommes de Terre Fondantes

Charlotte au Chocolat

Boule de pain

ENTRÉE (choix identique pour tous les menus)

St Jacques & Crémeux de Cresson
ou

Pana Cotta, Légumes Confits & Crus, Huile de Truffe

PLAT (choix identique pour tous les menus)
(à l’assiette jusqu’à 18 convives, au-delà, en plat à partager)

Lotte Clouté, Pata Negra & Jus Réduit
ou

Mijoté d’Agneau aux Légumes Primeurs

DESSERTS (choix identique pour tous les menus)

Assiette de mignardises
ou

Millefeuille Poire, Caramel & Pécan

Boule de pain

Du 06/04/2026 au 30/04/2026Du 06/04/2026 au 30/04/2026Du 06/04/2026 au 10/04/2026

Offrez une touche finale gourmande à votre repas avec
notre assiette de fromages !

Assiette de fromages du mois

Bleu de Bresse
Chèvre Cendré

Plateaux bois, vaisselle porcelaine (couverts non inclus)
Menu identique pour tous les convives / Pas de possibilités de choix multiples

AVRIL 2026
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