
Commande au : 05 49 25 56 40 - 09 82 81 92 00 / email : contact@hmc-traiteur.com
La veille du retrait avant 17h et selon disponibilités

Plateaux repas élaborés pour être dégustés froids
Plateaux bois, vaisselle porcelaine (couverts non inclus)

Pas de modifications possibles

MENU DU 02 AU 06 MARS
Taboulé à l’Orientale & Fruits Secs

Echine de Porc Confite, Carottes Miel/Cumin
Pana Cotta aux Pommes Caramélisées

MENU DU 09 AU 13 MARS
Salade Asiatique au Poulet

Blanquette de la Mer & Riz aux Légumes
Tiramisu au Café

MENU DU 16 AU 20 MARS
Salade Pommes de Terre & Patate Douce, Bacon Grillé

Poulet Mariné, Haricots Verts & Champignons
Mousse Stracciatella

MENU DU 23 AU 27 MARS
Risoni aux deux Saumons

Quiche Jambon, Chèvre, Poireaux & Salade Verte
Salade d’Agrumes & Tuile aux Amandes

MENU DU 30 MARS AU 03 AVRIL
Salade de Radiatori, Légumes Confits & Comté

Chiffonnade de Bœuf, Sauce Tartare & Poêlée de Légumes
Tarte Bourdaloue

Récupération des plateaux vidés de toute nourriture sous 48h

1,36€ HT 1,50€ TTC 1,36 € HT - 1,50 € TTC 1,81€ HT - 2,00€ TTC

MARS 2026

—
15.00 € HT
16.50 € TTC

—

Plateau
Semainede la

Entrée/plat/dessert + boule de pain 


